RAJ DLA KROW
NA SWIETEJ GORZE

Kto przejezdzat przez Piaski do Gostynia, temu
dane byto na pograniczu tych dwoch miejscowosci
zobaczy¢ okazatg bazylike, a u jej stop roztozysty,
stary sad i pola. Drzewa 0 tej porze roku kwitng tam
bajecznie. Latem dajg schronienie pasgcemu sie pod
{w nimi bydtu. Raj, ktérego pozazdrosci¢ moglyby nawet
7 fioletowe krowy milkowej czekolady.
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ILUDZIE

C o najmniej od 10 lat przejezdzam raz na dwa tygodnie i przez

okragly rok trasg Piaski - Gostyn. Z oddali wida¢ juz roztozysta,
zielonkawa kopule bazyliki pod wezwaniem Niepokalanego Poczecia
NMP i éw. Filipa Neri, ktéra zbudowana zostala na wzdér weneckiej Santa
Maria della Salute. Jej majestatyczny wizerunek widnieje na Swietej Gérze
w Glogéwku od XVIII wieku, cho¢ poczatki kultu tego miejsca siegaja az
XV wieku. W zaleznosci od pory roku sad mieni sie, tak jak wlasnie teraz
na wiosneg - $niezno-biatymi kwiatami, latem - gleboka zielenia roztozy-
stych konardw, a jesienig - szeroka paletg dojrzatych owocow i lici.

Od lat marzylo mi si¢ pozna¢ to miejsce od §rodka. Dtugo szukatam
mozliwoéci nawigzania kontaktu i porozmawiania z kimé$ z ksiezy filipi-
néw na temat przyklasztornego gospodarstwa. Udalo si¢. W stoneczne
popoludnie na kilka dni przed Wielkanocg jad¢ na uméwione spotkanie.
Z moim rozmoéwcg - szczuptym mezczyzna w dojrzalym wieku, siadamy
przy diugim stole w jednym z wielu wiekowych pomieszczen przyklasz-
tornych. Na poczatek ustalamy, ze nie bede ujawnia¢ jego nazwiska, lecz
skronie nazwe go ,,ksiedzem ministrem”. Troche si¢ dziwie, ale respektuje
zyczenie, cho¢ okreslenie ,,ksigdz minister” nie brzmi w moich uszach
skromnie. A jednak! M6j gospodarz wyjaénia, ze ,,ministrum, ministrale”
z faciny znaczy ,,stuzy¢’, a wigc jest to funkcja stuzebna, ktorg tutaj spra-
wuje. Ksigdz minister ma 63 lata, wyksztalcenie teologiczne, ale konczyt
réwniez technikum rolnicze. To wlasnie uprawnienia rolnicze zdecydowaty
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o fakcie, ze na Sw. Gorze jest odpowiedzialny za gospodarstwo. W swoim
zyciu czuje sie spetniony, cho¢ poczucie spetnienia, ktére ma, jest wyni-
kiem powotlania, a nie zajmowania si¢ rolnictwem czy sadownictwem.
Pod jego nadzorem znajduja sie grunty rolne, hodowla kréw, sad oraz
ogrod przyklasztorny, z czego ten ostatni lezy mu na sercu najbardziej.

W SWIETOGORSKIM SADZIE

Zgromadzenie Apostolskie Ksiezy i Braci Filipindw gospodaruje
na Sw. Gérze w obecnej formie od lat 90-tych. Mieszka tutaj aktualnie
7 si6str zakonnych ze zgromadzenia Sidstr Stuzebniczek i 22 cztonkéw
kongregacji: 18 ksiezy i 4 braci zakonnych. W sktad gospodarstwa wcho-
dzi 25 hektaréw sadu i pél bezposrednio przy klasztorze oraz tyle samo
ziemi nieopodal, ktére sg wydzierzawione. Kilka lat temu byta tu jeszcze
oranzeria, w ktdrej rosly warzywa na potrzeby mieszkancéw zgroma-
dzenia, ale z czasem okazala si¢ ona nieekonomiczna. Kiedys pracami
w gospodarstwie, w tym rowniez w oranzerii, zajmowali sie sami bracia,
teraz - z pelnigcych te funkeje - wtej sile wieku jest ich tylko dwoch, wigc
za wigkszo$¢ prac trzeba zaplaci¢ ludziom z zewnatrz. Roczne wydatki
zwigzane z bylg oranzerig i warzywniakiem wynosily ok. 60 tysiecy rocz-
nie, natomiast w tutejszej kuchni potrzebne sa warzywa za potowe tego.
Nietrudno domyslac sig, Ze z czasem zrezygnowano z uprawy wlasnych
marchewek, pietruszek i im podobnych.

W tutejszym sadzie rosnie sporo starych drzew jabloni, moreli, $liw
i grusz. Okoto dwudziestu z nich pamieta jeszcze czasy przedwojenne.
Czgs¢ zostala dosadzona, ale réwniez jako stare, tradycyjne odmiany. Ich
owoce przerabiane sg przez siostry w kuchni do biezacego spozycia oraz
jako przetwory na zime.

GRUNTY ROLNE I ZWIERZETA NA SWIETE)
GORZE

Wspomniane juz 25 hektaréw ziemi uprawianych jest na wlasne
potrzeby i w sprawdzonym plodozmianie. W tym roku obsiano 18 hek-
tarow zbozem paszowym, takim jak pszenica, jeczmien i pszenzyto, 6,5
hektara - kukurydza i 0,5 hektara obsadzono ziemniakami. Ze zbioréw
tych karmionych jest 14 kréw dojnych oraz trzoda chlewna w ilosci 100
sztuk rocznie. Tutejsza kuchnia przerabia ok. 50 litrow mleka dziennie,
reszta natomiast odstawiana jest do spéldzielni mleczarskiej w pobliskim
Gostyniu. Co robig z mlekiem w kuchni? Ano wszystko, co tylko z mle-
ka mozna zrobi¢ tzn. zupy mleczne, masto, twarogi, tacznie z kilkoma
odmianami seréw, ktore maja swoich koneseréw wéréd mieszkancow
Kklasztoru i jego gosci. Rowniez spozywane mieso pochodzi z tutejszej
hodowli tucznikéw.

Szczegolnej opieki wymagajg zwierzeta. W tym celu zatrudnionych
jest dwéch pracownikéw. - Swietnie dajg sobie rade. Usuwanie obornika
mamy zmechanizowane, ale sianokiszonka z lucerny i trawy tgkowej oraz
kiszonka kukurydziana podawana jest recznie. To samo dotyczy siana, ktore
nasz dzierzawca dostarcza nam w ilosci 100 balotoéw rocznie. W okresie od
maja do pazdziernika krowy przebywajg na zewngtrz i wtedy jest mniej
pracy z nimi. Mniej pracy i pigkny widok na zewnatrz - mysle sobie
i zaluje, Ze nie moge zrobi¢ zdjecia z sielankowym widokiem w sadzie,

ale z pomoca przychodzi mi gospodarz, ktéry obiecuje przejrze¢ swoje
archiwum fotograficzne. A archiwum ma pokazne, poniewaz fotografia
jest jednym z jego hobby i pasji. Powoli rozumiem, dlaczego rolnictwem
zajmuje sie z obowigzku. Zaluje, ze nie udaje mi si¢ naméwic go na po-
glebienie tematéw pozarolniczych, ale czujg, ze tak musi zostac.

Wracamy do rozmowy o gospodarstwie. Jezeli chodzi o sprzet, to
w duzej mierze sa samowystarczalni. Wprawdzie orka i zbi6r zboz wyko-
nywane s ustugowo 200-konnym ciggnikiem, ale zrobi on za to w jeden
dzien tyle, na ile pracownicy klasztoru potrzebowaliby caly tydzien... Nie
mowiac juz o jakosci wykonanej pracy. Mdj rozméweca, jako absolwent
technikum rolniczego, ciggnikiem jezdzi¢ umie, ale uswiadamia mi, ze
jezdzi¢ ciggnikiem, a potrafi¢ oraé - to sa dwie rézne rzeczy. Na pytanie,
jaki sprzet maja, stysze: - Stary i zepsuty, z dwoma ciggnikami: 80-kon-
nym Zetorem i 65-konnym Ursusem. Na pytanie, kto go zastepuje pod
jego nieobecnos¢, odpowiada rzeczowo: - Nikt. Nie ma takiej potrzeby.
Nasi dwaj pracownicy dobrze dajg sobie sami rade. Nie ma przeciez ludzi
niezastgpionych.

TO, CO NA SERCU LEZY

Czuje si¢ troche zawiedziona, Ze to nie ,moje” odpoczywajace w cie-
niu drzew krowy sg oczkiem w glowie ksiedza ministra. - W zieleni ro-
bie z serca, a w rolnictwie z obowigzku - oznajmia. I rzeczywiscie. Gdy
oprowadza mnie po przyklasztornym ogrodzie, wszedzie napotykamy
$lady jego pracy: skoszona trawa, przyciety zywoplot, przekopana ra-
batka z kwiatami. Na tej ostatniej przeprowadzit niedawno uwienczony
sukcesem eksperyment. Gdy po raz drugi jakies zwierze podgryzto ko-
rzenie i wygrzebalo nocng pora wsadzone dzien wczeéniej bratki, moj
gospodarz wykopat wokot grzadki rowek i umiescit w nim stome z lego-
wiska przyklasztornych psiakéw: Borysa, Saszy i Toski. Prawdopodobnie
znajdujacy si¢ w postaniu dominujacy zapach czworonogéw sprawil, ze
bratki pozostaly nienaruszone. Jak to méwi méj rozméwca: - Kazdy ma
swojego naturalnego wroga.

Podczas naszej wedréwki wokol bazyliki dochodzimy do miejsca,
gdzie znajduje si¢ 9-metrowa studnia. Jej otoczenie promieniuje spoko-
jem, symetryczng harmonia réwno przycietych krzewow, a w powietrzu
unosi si¢ zapach §wiezo skoszonej trawy. Zdaniem mojego przewodnika,
to w tym miejscu znajduje si¢ najstarsza cze$¢ klasztorna, a moim zdaniem
idealne miejsce na medytacje.

W naszej wedréwce zagladamy do kwitnacych sadow: tego sprzed 11
wojny i tego odnowionego. Wszystkie pnie drzew s3 pomalowane wapnem,
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co sprawia wrazenie jeszcze wiekszego porzadku. Wszedzie towarzysza
nam trzy wspomniane juz czworonogi - dyskretni i ruchliwi wspétgo-
spodarze, ktorych nie bojg si¢ réwniez mieszkancy obory: krowy i cielaki.
Te pierwsze apetycznie przezuwajg zadana im wlasnie sianokiszonke,
a oswojone i tase na glaskanie maluchy odpoczywaja w ich sasiedztwie.

MARZENIA I PLANY

Pytanie o marzenia i plany wydaje mi si¢ jakby nie na miejscu, ale
myle sie, bo stysze pytanie pomocnicze: - Zwigzane z rolnictwem?... To
nie mam takich. Ale chciatbym jak najdtuzej moc opiekowac sig zielenig,
kosic trawe, przycinad Zywoploty, wyjs¢ i popatrzec na krowki, jak sig pasa...
A ja mam nadzieje, ze rowniez chcie¢ nadal to wszystko zatrzymywaé
w kadrze aparatu fotograficznego.

Chetnie przyjechatabym i pobyta tutaj cho¢ dwa dni jako go$¢.
W Klasztorze ciagle przebywaja goscie zgromadzeni w réznych grupach:
pielgrzymi, katecheci, narzeczeni, emeryci, rodziny i przyjaciele, parafialne
zespoly i wielu, wielu innych. Lista wydarzen na rok 2017, jaka dostaje
na droge, jest bardzo dluga i zapraszajaca. Zapraszajaca, tak jak widok
odpoczywajacych w przyklasztornym sadzie zwierzat. [}
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-/ ON NA 5/ZPARAGI:
ALE | ZIELON

Rozpoczat sie sezon na szparagi, ktory potrwa do konca czerwca. Korzystajmy
z dobrodziejstwa tego warzywa. Jedzmy zaréwno biafe, jak i zielone: gotowane, zapiekane,
a nawet kiszone i marynowane. Szparagi mozna konsumowac¢ w dowolnej postaci. Wybor

jest kwestig naszego gustu.

S zparag to jedno z najwcze$niejszych warzyw gruntowych, ktére
warto spozywac na §wiezo w okresie od kwietnia do czerwca. Na
ogot wybieramy szparagi biale, chociaz coraz czesciej siggamy réwniez po
zielone. Najlepiej konsumowac je $wieze, ale jezeli kupimy wiecej peczkow,
to mozemy je przechowa¢ w lodéwce lub w chlodnym pomieszczeniu
przez kilka dni. Trzeba tylko owina¢ wilgotng szmatka. Korzystajac
Z sezonu szparagowego, mozna réwniez przygotowac dla siebie szparagi
na caly rok, stosujac rézne metody konserwowania, np. zamrozi¢ lub
zakisi¢. Kupujac szparagi, najlepiej wybiera¢ wypustki o srednicy od 1,5
do 2 cm, jedrne, potyskujace, o jasnych, zamknietych i nie zwigdnigtych
gtowkach. Biale szparagi najlepiej obiera¢ nozykiem szczelinowym,
zaczynajac od czesci tuz pod glowka i obciaé zdrewniale koncdwki. Do
gotowania szparagow sg specjalne garnki z wkladka, do ktérej wkiada

ZIELONY KREM SZPARAGOWY

Sktadniki: P t .
e 0,5 kg obranych zielonych szparagéw rzygo owa_nle. )
2 Do bulionu dodaje szparagi.
e sol A B :
. Gotuje do migkkosci warzyw. Mie-
O [Pl . le blenderem na krem razem z na-
® natka pletruszlfl tkg pietruszki i serkiem. Dopra-
® 5 szklanek bulionu wiam do smaku wedfug wtasnego
o 1 serek topiony Smietankowy uznania pieprzem oraz sola. Dla

zageszczenia zupy dodaje kaszke
manng. Gotuje ok. 5 minut. Po-
daje z groszkiem ptysiowym lub
tyzka gestego jogurtu.

o 2 tyzki kaszki manny
® jogurt naturalny (opcjonalnie)
® groszek ptysiowy

- 'Ziéloﬁy krem $zparagowy

SZPARAGI KONSERWOWE
Sktadniki:

@ okoto 1 kg obranych szparagéw
® 6 szklanek wody

e 1 szklanka octu

o 1 tyzka soli

e 1 szklanka cukru

Przygotowanie:
Szparagi myje i wktadam do
stoika. Z reszty sktadnikéw przy-
gotowuje zalewe. Zalewam nig
szparagi. Stoiki gotuje 25 minut.

maj 2017

si¢ pionowo szparagi i wlewa wodg - gléwki maja by¢ ponad poziomem
wody. Do wody dodaje sie sdl, cukier, a niekiedy masto - w zaleznosci od
upodoban. Szparagi biale gotuje si¢ okoto 15-20 minut. Kiedy chcemy
przygotowa¢ dania ze szparagdw zielonych, to ich nie trzeba obiera¢,
tylko obcig¢ zdrewniale koncowki. Wedtug mnie najlepszym sposobem
jest wygiecie szparaga, wtedy koficowka sama powinna si¢ odlamac.
Czas gotowania szparagéw zielonych jest krétszy niz szparagéw biatych
- okolo 12-15 minut. Swieze zielone szparagi po odtamaniu koncéwki
i dokladnym umyciu mozna od razu usmazy¢ na masle z dodatkiem
przypraw. Jesli chcemy zamrozi¢ szparagi, musimy je najpierw obra¢
i zamrozi¢ bez koniecznosci blanszowania. Chcac przygotowac szparagi,
nalezy wrzuci¢ je na gotujaca si¢ wodg, bez uprzedniego rozmrazania.
Honorata Dmyterko

ROZKI Z POLEDWICY Z PASTA
SZPARAGOWA

Sktadniki:

e 20 dag ugotowanych szparagdéw

e 1 jajko na twardo

e 7 plasterkéw wedzonej poledwicy
e zielenina (koperek, szczypiorek lub
pietruszka)

e 2 tyzki twarozku

® majonez

Przygotowanie:

Jajko drobno kroje i dodaje
razem z pokrojong zielening do
twarozku. Szparagi kroje i facze
z twarozkiem. Dodaje majonez
i mieszam. Tak przygotowang
paste naktadam na plastry po-
ledwicy i formuje rozki. Dekoruje
wedtug uznania, np. na liSciach
safaty.

Rozki z poledwicy
z pasta szparagowa

Szparagi konserwowe

SZPARAGI

sg uwazane za warzywa antyrakowe, a dzieki
zawartosci asparaginy traktowane sg jako
warzywa lecznicze. Ich spozywanie zalecane

jest przy chorobach naczyniowo-krgzeniowych,
w schorzeniach nerek i pecherza moczowego.
Pomagaja w leczeniu artretyzmu i reumatyzmu,
a takze wptywaja na zwiekszenie krzepliwosci
krwi i zapobiegaja pekaniu naczyn krwionosnych.
Réwniez maja dziatanie wzmacniajace i pobudzajace
potencje. Poza tym szparagi szybko uzupetniaja
niedobory sktadnikéw odzywczych w organizmie.

Sa takze traktowane jako afrodyzjak. Warzywo to
nie jest zalecane dla oséb chorujgcych na kamienie
nerkowe i dne moczanowa, gdyz zawiera puryny
mogace powodowac gromadzenie sie kwasu
moczowego W organizmie.

WIOSENNA gcélfgﬁ%m NA
SALATKA

SZPARAGOWA
Skiadniki:

® peczek szparagow,

® 3 ugotowane jajka,

o 30 dag ugotowanej piersi
z kurczaka,

o kilka lisci kolorowej safaty,
@ maty peczek szczypiorku,
® sol,

Przygotowanie:
Szczypiorek siekam. Jajka kroje na
éwiartki lub grubsze plastry, a szparagi
i kurczaka - na kawatki. Satate rwe na
kawatki. Wszystkie sktadniki uktadam
na talerzu. Posypuje solg i pieprzem. Dla
0s6b nie liczacych kalorii mozna do sa-
fatki przygotowac sos czosnkowy lub jo-
gurtowy z dodatkiem $wiezego koperku.
Jeszcze lepsza jest, kiedy dodamy do niej

Sktadniki:

® peczek zielonych szparagow,
® 75 dag pomidoréw,

e 50 dag makaronu - najlepiej
typu kokardki,

® 4 zabki czosnku,

o 4 tyzki masta,

o kilka gatazek natki pietruszki

ugotowane, mtode ziemniaczki. i ba;ylii,
® sol,
® pieprz.
—
Przygotowanie:

Szparagi kroje na kawatki (po
odtamaniu koncéwek). Pomidory
kroje w paseczki (bez gniazd na-
siennych). Makaron gotuje w du-
zej ilosci osolonej wody. Na moc-
no rozgrzanym masle podsmazam
zmiazdzone zabki czosnku i szpa-
ragi. Dodaje posiekang natke i ba-
zylie. Mieszam z makaronem. Do-
prawiam solg i pieprzem. Mozna
podawacé z tartym parmezanem.
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Wiosenna satatka szparagowa
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SZPARAGI SA NISKOKALORYCZNE!
100 g to tylko 18-20 kcal

: W 100 g szparagow jest: |
1 2,20 g biatka, 0,12 g ttuszczu, 1,78 g
1 weglowodanéw, 1,5 g btonnika, 93,7 g 1
1 wody, 240-300 mg potasu, 52-85 mg |
! fosforu, 22 mg wapnia, 0,9 mg zelaza, !
: 10 mg magnezu, okofo 25 mg witaminy C :
f (wypustki zielone maja wiecej) oraz -
| witaminy z grupy B ( B1, B2, B6). ,

Statystyczny Polak
spozywa ok. 50 g
szparagéw. W Niemczech
jest to ok. 1,5 kg, za$
w Szwajcarii - 2 kg.
Najwiekszymi producentami
szparagdw sg Chiny, Peru,
Meksyk i Niemcy.

Tttty "m . A B25”
SZPARAGI ZAPIEKANE W SOSIE
BESZAMELOWYM

Sktadniki:

® peczek szparagow,
o tyzka tartej butki,

Przygotowanie:
Szparagi myje, obieram, gotu-
. . ., je w wodzie z dodatkiem soli i cukru,
) po_i szklanki startego z6ttego sera, odcedzam. Przygotowuje sos - ma-
® fyzka masta, sto roztapiam z maka, rozprowadzam
® sol, mlekiem, zagotowuje. Gdy troche prze-
® cukier stygnie, tacze z z6ttkami i mieszam -
. musi by¢ gesty. Szparagi ukfadam w na-
SOS beszamelowy- czyniu zaroodpornym, polewam sosem
o tyzka masta, beszamelowym, posypuje serem i tartg
@ czubata tyzka maki, butkg. Na wierzch kfade kawatki ma-
@ pot litra mleka, sta. Wstawiam do goracego piekarnika
o 4 76ttka (180°C) i zapiekam okoto 10-15 minut.

wiescidladomu.pl/hotblog
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Przepisy i porady kulinarne
Honoraty

0a. . Dmyterk:
&~ PTE'S

Bl

maj 2017

Fot. Giinter Menzl - Fotolia.com

Wiesci dla Domu E



Impreza odbedzie sie
w pierwszy weekend czerwca.
Gwiazda piatkowego wieczo-
ru bedzie Zenek Martyniuk
z zespotem Akcent, natomiast
sobotniego - zesp6t Boney M.
Niespodzianka ma by¢ wystep
Mariusza Pudzianowskiego
i Pudzian Live Show. Petng liste
wykonawcoéw oraz ich zdjecia
mozna znalez¢ na www.wiesci-
rolnicze.pl.

Organizatorzy zapewnia-
ja fanom z catej Polski dojazd

specjalnymi busami. Nie trzeba
sie bedzie martwic o parking dla
aut czy szukac potaczen komu-
nikacja zbiorowa! Rezerwacja
biletéw nastepuje na podstawie
wystanego zgtoszenia rezerwa-
cyjnego na mail: rezerwacje@
music-bus.pl ze zgtoszeniem
zawierajagcym: nazwe trasy np.
Roszkéw/ miejsce wsiadania /
iloS¢ osob / dane os6b: imie
nazwisko, pesel, adres zamiesz-
kania, numer telefonu kontak-
towego, adres email.

LA CZYTELNIKOW ¢

Mamy kolejnych 10 karnetéw na dwudniowg impreze nad
zalewem w Roszkowie. Na scenie wystgpi ponad
30 wykonawcow disco polo i dance.

Ze wzgledu na duze za-
interesowanie festiwalem
oraz konkursem ogtoszonym
w kwietniowym numerze ,Wie-
$ci Rolniczych”, organizatorzy
ufundowali dla naszych czy-
telnikéw kolejne 10 karnetow.
Zwyciezcami poprzedniej edyciji
konkursu sa: Piotr Marchlew-
ski, Dtugie 1l; Adrianna Bielak,
Pigtek Wielki; Natalia Porczyk,
Tomaszéw Mazowiecki; Artur
Grudka, Utez oraz Ewelina Gro-
chowska, Kleniew.
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MUSIC BUS-Y POJADA TRASAMI:
» Wroctaw - Trzebnica - Milicz - Kroto-
szyn - Roszkéw
e Opole - Kluczbork - Kepno - Ostrow
Wikp. - Roszkow
e Katowice - Czestochowa - Wielun
- Sieradz - Kalisz - Pleszew - Roszkow
o \Warszawa - £t6dz - Konin - Roszkéw
* Bydgoszcz - Znin - Gniezno -
Wrzesnia - Roszkow
e Pita - Chodziez - Oborniki - Poznan
- Roszkow
e Zielona Gora - Leszno - Roszkow

Jak wygra¢ 2 dwudniowe karnety na festiwal?

Odpowiedzi podpisane imieniem i nazwiskiem, z na-
zwq miejscowosci oraz danymi kontaktowymi (ko-
niecznie numerem telefonu), nalezy wysta¢ na adres
internetowy: www.wiescirolnicze.pl badz poczta na
adres: ,Wiesci Rolnicze”, ul. Kasprzaka 1a, 63-200 Ja-
rocin. Termin nadsylania zgloszen uptywa 22 maja.
Zwycigzcow konkursu poinformujemy telefonicznie
i ustalimy sposob odbioru karnetow.

Aby wygra¢ zestaw dwoch karnetéw, nalezy:

a) rozpozna¢ wizerunki 4 festiwalowych wykonaw-
cow i przesta¢ ich nazwiska badz nazwy, przypo-
rzadkowujac do odpowiedniego numeru zdjecia,
b) krétko uzasadni¢, dlaczego warto by¢ na Disco
Stars Festiwal Roszkow 2017.

\, *_Roszkovi 2011

—r

30 Zesh

4 ) i

2AROCHy

OW-.4

+ Mariusz Pudzianowski LIVE SHOW

jarocinskafZ) “RORicze

r

BILETY NA:

=018

Tenek MBI"[ly‘:ﬂi.I:.Ik
3 Atter Party / BOYS / Boney M.
siet pl www.discofestiwal.pl

@ o=

LT by

Sl

o S

i

g e’
/ [zado

HEN

Ez==0 eBiletp

~ ENERGY babiN




